
 

 

TECHNISCHE LIJST  

De Seizoenen 
regie: Eric de Vroedt 
 

versie 3-7-25 

Contactpersoon Techniek HNT   Jan Harm Wagner +31 6 21810641 
Email      janharmwagner@hnt.nl 
 
Contactpersoon Productie HNT   Rodney Verhoeven 
Email      rodneyverhoeven@hnt.nl 
 
Tourbegeleiding HNT    Marieke Koopman 
      mariekekoopman@hnt.nl  
       
      
Aankomst techniek    10.00 

 
Voorstellingsduur      ± 7uur  
Pauze      ja 2x 
Afbreken     ± 3.5uur  
 
Tijden voorstelling:    15:00 Herfst (duur 1u25)   

16:25 Pauze (30 min)  
16:55 Winter (duur 1u25)  
18.20 Pauze (70 min)  
19:30 Lente (duur 1u05)  
Korte pauze (15 min) in de zaal. De bar is gesloten, 
maar je kan wel naar het toilet. 
20:50 Zomer (duur 1u15)  
22.05 einde 

 
Techniek HNT  7 man  
Techniek huis 6 man tijdens de bouw en 3 tijdens voorstelling en 6 

tijdens de breek 
 
Aantal vrachtwagens    2 trailers 
 
Aantal trekken     ± 30 
     
  



Aantal kleedkamers    7 a 8 

Afstopping geen (zie kaplijst) de kap moet leeg ivm 
changementen 

 
Vloer      eerste 2 zwarte banen van het huis 
                                                                                    
                                                                                                                             
Geluid/Licht F.O.H. van theater. Eigen geluidstafel en  
                                                                                     eigen lichttafel. Gebruik  van zenders..  
 
 -4 Diablo’s in front! 
 -1 Beamer in de zaal!!! 
 
     
Bijzonderheden  Orkestbak wordt gebruikt als uitbreiding toneelvloer. 

 Deze komt op 30cm onder de toneelhoogte te staan 
 

Er is crewcatering mee er wordt live gekookt! We 
maken graag gebruik van een keuken in de 
artiestenfoyer. We hebben 1 grote koelkast nodig, 50 
borden, soepkommen en evenzoveel besteksetjes. 
 
De techniek van het huis kan mee-eten met onze 
catering (lunch en diner). Hiervoor aub een lijst met 
namen sturen per dag van de mensen die mee zullen 
eten en daarbij graag aangeven met welke 
dieetwensen/allergieën we rekening moeten houden. 
Deze lijst mailen naar mariekekoopman@hnt.nl  
 
Er is publiekscatering. Hiervoor hebben we ook een 
keuken nodig. Hiervoor nemen we apart contact op. 
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